
Karnawałowe Faworki babci Tereski

Dodany przez Kasia Łukasiewicz
środa, 26 lutego 2014 10:04 - Poprawiony wtorek, 25 lutego 2014 19:36

Przepis ten krąży w naszej rodzinie od pokoleń. Sprawdzony, daje gwarancję delikatnych,
chrupiących pyszności. W trakcie feriowego pobytu Julka miała okazję pomagać babci i oto
efekty :)

fot. Julka Łukasiewicz
Składniki:
  
    -  40 dkg mąki
    -  6 żółtek
    -  10 łyżek kwaśniej śmietany
    -  1 łyżka spirytusu
    -  2 kostki smalcu ? do smażenia

 1 / 5



Karnawałowe Faworki babci Tereski

Dodany przez Kasia Łukasiewicz
środa, 26 lutego 2014 10:04 - Poprawiony wtorek, 25 lutego 2014 19:36

fot. Julka ŁukasiewiczZagnieść ciasto a następnie cieniutko rozwałkować. Radełkiem podzielić ciasto i zapleśćfaworki. Smażyć na dobrze rozgrzanym smalcu na złoty kolor. Oprószyć cukrem pudrem. 

 2 / 5



Karnawałowe Faworki babci Tereski

Dodany przez Kasia Łukasiewicz
środa, 26 lutego 2014 10:04 - Poprawiony wtorek, 25 lutego 2014 19:36

 3 / 5



Karnawałowe Faworki babci Tereski

Dodany przez Kasia Łukasiewicz
środa, 26 lutego 2014 10:04 - Poprawiony wtorek, 25 lutego 2014 19:36

fot. Julka ŁukasiewiczSmacznego  :) Kasia Łukasiewicz
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fot. Julka Łukasiewicz  
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